TJolahdadbord

HGPAR 30+ @

FORRETTIR

Steikt graskerssupa (v) | Reyktur og grafinn lax med
graflax & sinnepssésu | Jélasild | Terta med
karamelluserudum lauk og geitaosti | Quiche med osti og
spinati | Sveppa-bruscetta | Bakad raudrdéfusalat (v) |
Surdeigsbraud (v) | Ragbraud | Laufabraud

ADALRETTIR & MEBL/TI

Hangikjot | KalkGnn | Lamb | Vegan Wellington (v) |
Kartoflugratin | Steikt rdétargraznmeti | Ratatouille |
Steiktar kartoflur (v) | Smelki kartéflur i jafning |
Raudkal (v) | Graznar baunir (v) | Kalkunafylling |
Waldorfsalat |

Portvinssbésa | Sveppasdsa (vegan) | Hvitvinssodsa

EFTIRRETTIR

Riz a 1l’amande | Sukkuladi brownies med peyttum rjoéma
og jar8aberjum | Litlar ostakdkur | OUrval af sorbet (v)

Val & matsedli skal vera stadfest ad minnsta kosti premur virkum dogum
fyrir vidburdinn

12.300 kr.

a4 mann

Matsedilinn er i gildi fra byrjun oktdéber til enda JéRGENSEN

desember, ad undanskildum 24., 25. og 31. desember.
KITCHEN & BAR
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