
Hangikjöt | Kalkúnn | Lamb | Vegan Wellington (v) |
Kartöflugratín | Steikt rótargrænmeti | Ratatouille  |
Steiktar kartöflur (v) | Smælki kartöflur í jafning |
Rauðkál (v) | Grænar baunir (v) | Kalkúnafylling |
Waldorfsalat | 

Portvínssósa |  Sveppasósa (vegan) | Hvítvínssósa

Jólahlaðborð
Forréttir
Steikt graskerssúpa (v) | Reyktur og grafinn lax með
graflax & sinnepssósu | Jólasíld | Terta með
karamelluseruðum lauk og geitaosti | Quiche með osti og
spínati | Sveppa-bruscetta | Bakað rauðrófusalat (v) |
Súrdeigsbrauð (v) | Rúgbrauð | Laufabrauð

Riz a l’amande | Súkkulaði brownies með þeyttum rjóma
og jarðaberjum | Litlar ostakökur | Úrval af sorbet (v) 

Aðalréttir & meðlæti

Eftirréttir

12.300 kr.
á mann

Hópar 30+

Val á matseðli skal vera staðfest að minnsta kosti þremur virkum dögum
fyrir viðburðinn

Matseðilinn er í gildi frá byrjun október til enda
desember, að undanskildum 24., 25. og 31. desember.
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