FERMINGARVEISLUR

SALARLEIGA 1nnifalis i verdi er salarleiga, uppsetning og 611 pjénusta.

Fyrir salarleigu a&n veitinga, hafid samband vid jorgensenmanager@centerhotels.com.

PINNAHLABBORD

Fyrir 30 + veislugesti

Sméborgarar med bernaise
sésu

Kjuklingaspjét med chili
majoénesi

Tapas med reyktum laxi,
ricotta, raudlauk og
piparrét

Tapas med camembert og
sultu

Beikonvafdar doédlur
Graznmetis - og baunaklattar
Sélkjarnabraud med
beikoni,kalktinasalati og
setum témat
Sukkuladikaka éasamt
jardaberjum

Verd 7.590 kr. & mann

HAMBORGARAHLABBORD

Fyrir 30 + veislugesti

170 gr nautaborgari
Brioche braud
Beikon

Kal

Steiktir sveppir
Raudlaukur

Surar gurkur

Gouda ostur
Kokteilsdsa
Tématsdsa

Franskar kartoflur

Verd 4.190 kr. & mann

SUPUHLABBORD

Fyrir 30 + veislugesti

Mexikdésk kjuklingasupa
Graznmetissupa
Surdeigsbraud

Heimagert pestd

Rifinn ostur

Syrdur rjoémi

Nachos flogur

Sukkuladi og gulrdtarkdku
bitar

Verd 4.990 kr. & mann

FERMINGARHLABBORD

Fyrir 30 + veislugesti

Heitur braudréttur
Smaborgarar med bernaise
sbésu

Kjuklingaspjét med chili
majoénesi

Flatkokur med hangikjoti
Flatkokur med reyktum lax
og eggjasalati

Ferskir avextir

Kleinur

Sukkuladi og gulrétarkdku
bitar

Verd 6.990 kr. & mann
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JORGENSEN

KITCHEN & BAR

BRUNCH HLABBORD

Fyrir 30 + veislugesti

. Tomatsupa

. Pasta salat

. Steiktar smapylsur

. Eggjahrara

. Steiktar smelki kartoflur

. Bakadar baunir

. Beikon

. Steikt rétargrenmeti

. Ameriskar ponnukokur med
sirdépi

. Ferskt salat med
kirsuberjatémétum og
fetaosti

. Blandadir avextir

. Nybakad braud med pestd og
smjori

. Ostur, skinka og salami

. Stukkuladikokubitar med
jardaberjum

Verd 6.990 kr. & mann

Vinsamlegast stadfestid val &
matsedli og lokafjolda gesta bremur
virkum dégum fyrir vidburd.

Verd eru birt med
fyrirvara um breytingar


mailto:jorgensenmanager@centerhotels.com

