Tolamatzedill

24. DESEMBER (

FORRETTIR

Tématsupa (v) | Reyktur og grafinn lax | Sveita paté med
braudi | Raudré6fuhummus med rugkexi (v) | Hangikjot |
Kart6flusalat med graslauk | Priggja bauna salat (v) |
Pikklud sild | Graflaxsbésa | Sinnepssédésa | Rifsberjahlaup
(v) | Sutrdeigsbraud (v) | Ragbraud | Laufabraud

ADALRETTIR

Kryddad lambalzri | Kalkunabringa | Ofnbakadur lax med
sitrénu | Vegan wellington (v) | Ristad rdétargreznmeti (v) |
Gufusodid smelki med kryddi og smjori | Raudkal (v) |
Hvitlaukssveppir | Kalkunafylling | Saztkart6flumis med
sykurpidum (v) | Kremad spinat (v) | Waldorfsalat | Sodsédsa
Villisveppasdésa (v) | Piparsésa

EFTIRRETTIR

Urval af sorbet (v) | Blandadir avextir (v) |
Stukkuladi brownie | Riz a 1’mande |
70 % sukkuladisbésa med sjavarsalti

13.990 kr

a4 mann

JORGENSEN

KITCHEN & BAR



