HLADBORD

HLABBORD 1 HLABBORBD 2

FORRETTIR FORRETTIR

Sjavarréttasipa med avoxtum hafsins & Tématsipa & steiktir ostrusveppir med
blandad grenmeti (V). miso aioli (V).

ADALRETTIR ADALRETTIR

Sneidd nautalund. Lambafillet.

Sveppa risotto med podnnusteiktum Blémkalssteik med chimichurri,
sveppum og parmesan osti (V). ristadar mondlur & témat confit (V).
TIL HLIDAR & SOSUR TIL HLIDAR & SOSUR

Blandad grznmeti, steiktar smelki Blandad graznmeti, steiktar smalki
kartéflur, sveppir & tvo vegu, kartéflur, nipumauk, smjérbaunamauk (V)
hvitlauksbraud & chimichurri (V). & raudvinssdsa.

EFTIRRETTIR EFTIRRETTIR

Sitrénutertan fra Sikiley. Chantilly Ddkk stkkuladimis, hesilhnetumdl,

rjémi, sykursatar sitrénur og kaffi gelato og Arstidabundin ber.

flérsykur.

HLABBORD 3 HLADBORD 4

FORRETTIR FORRETTIR

Villisveppastipa (V). Ristud graskers- og salviustpa med

Lamba krdékettur med sinnepssdésu og stirdeigsbraudi & blondudu grenu salati (V).
fersku klettasalati. ABALRETTIR

ABALRETTIR Marinerud ponnusteikt kjuklingabringa
Ponnusteikt bleikja i kdékossesamhjup & sveppa risotto med pdénnusteiktum

med sdlblémafrazjum, skreytt med sveppum og parmesan osti. (V).

setkartofluflogum & pesto tagliatelle p
) P ) TIL HLIBAR & SOSUR

Kartoflumis, julienne steiktar paprikur,

med sbélpurrkudum témotum, furuhnetum
& tématdufti (V).

TIL HLIDAR & SOSUR

hvitvinssésa & hvitlauksbraud.

Yuzu pureé & steiktar smalki kartéflur. EFTIRRETTIR

; "HOlmfridur". Mondlukaka med bastogne
EFTIRRETTIR saltkaramellu, klementinukeim og kékos
Jérgensen sukkuladi hunangskaka. gelato & sorbet ad hatti kokksins (V).

Stkkuladisvampur, hunangsgljai,
peyttur rjémi og dokk ber.

Kaffi og te er innifalid med 6llum matsedlum. Hépasedlar gilda adeins
fyrir 10 eda fleiri. Fullt gjald er rukkad ef hatt er vid bdkun med

-4 minna en priggja daga fyrirvara. Verd eru birt med fyrirvara um
JORGENSEN breytingar. Matsedillinn gildir til Arsloka 2025, nema 6vantar
KITCHEN & BAR adstadur krefjist breytinga




