KVOLDSEDILL

MATSEBILL 1

FORRETTUR

Islensk sjavarréttasipa. Blanda

af horpuskel, ferskum fiski og rakjum.

ABALRETTUR

Nautalund med jardskokka pureé,
ristudum smelki kartoflum, steiktu
brokkolini og portvinssésu.

EFTIRRETTUR

Sukkuladimis, heslihnetumulningur,
kaffi gel og arstidabundin ber.

MATSEBILL 3

FORRETTUR

Lamba krékettur med sinneps aioli
og fersku klettasalati.

ABALRETTUR

Ponnusteikt bleikja i kékos
sesamhjip med tématsultu, grenmeti
og ristudum sdélblémafrzjum.
Skreytt med satkartoflufldgum.

EFTIRRETTUR

Sitrénutertan fra Sikiley,
chantilly rjémi, sykursetar
sitrénur og fldérsykur.

MATSEBILL 2

FORRETTUR

Steikt horpuskel med bldémkalspureé,
aspas og sitrusdressingu.

ADALRETTUR

fslenskt lamba sirloin med myntu- og
kériander blondu, fondant kartdoflum,
ristudum skalottlauk og lambasodi.

EFTIRRETTUR

Jorgensen sukkuladi hunangs kaka.
Sukkuladisvampur, hunangsgljai,
peyttur rjémi og ber.

MATSEBILL 4 we

FORRETTUR

Soja steiktir ostrusveppir, brennt
miso aioli, furuhnetur, sesame fra
og selleri spanir.

ABALRETTUR

Villisveppa risotto med ponnusteiktum
sveppum og parmesanosti. Borid fram med

z

hvitlauksbraudi. Vegan valkostur i bodi.

EFTIRRETTUR

Sorbet hissins.

Kaffi og te er innifalid med 6llum matsedlum. Hépamatsedlarnir okkar gilda fyrir 10 gesti
eda fleiri. Full greidsla verdur innheimt ef afbdkad er innan 3 virkra daga eda skemur.
Matsedilinn gildir til loka &rs 2026, nema 6fyrirsédar adstadur kalli & breytingar.
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KVOLDSEDILL .......

MATSEBILL 1

FORRETTUR

islensk sjavarréttastipa. Blanda
af horpuskel, ferskum fiski og rakjum.

ADALRETTUR

Nautalund med jardskokka pureé,
ristudum smelki kartoflum, steiktu
brokkolini og portvinssédsu.

eda

Snéggsteikur “Yellowfin” tunfiskur 1
sesamfrejum, miso aioli, selleri spani,
yuzu viniagrette og bonito fldégur.

EFTIRRETTUR

Sukkuladimis, heslihnetumulningur,
kaffi gel og arstidabundin ber.

MATSEBILL 3

FORRETTUR

Lamba krdékettur med sinneps aioli og
fersku klettasalati.

ABALRETTUR

Ponnusteikt bleikja i kdékos sesamhjup
med tématsultu, graznmeti og ristudum
s6lblémafrejum. Skreytt med
setkartoflufldgum.

eda

Ponnusteikt kjuklingabringa med
kartoflumis, bléndudu grznmeti,
steiktri papriku og hvitvinssésu.

EFTIRRETTUR

Sitrénutertan fré Sikiley. Chantilly
rjémi, sykursetar sitrénur og
flérsykur.

MATSEBILL 2

FORRETTUR
Steikt hérpuskel med bldémkalspureé,
aspas og sitrusdressingu.

ABALRETTUR

islenskt lamba sirloin med myntu- og
kériander bloéndu, fondant kartdoflum,
ristudum skalottlauk og lambasodi.

eda

Villisveppa risotto med ponnusteiktum
sveppum og parmesanosti. Borid fram med
hvitlauksbraudi. Vegan valkostur i bodi.

EFTIRRETTUR

Jorgensen sukkuladi hunangs kaka.
Sukkuladisvampur, hunangsgljai,
peyttur rjémi og ber

MATSEBILL 4

FORRETTUR

Soja steiktir ostrusveppir, brennt
miso aioli, furuhnetur, sesame frz og
selleri spenir.

ABALRETTUR

Villisveppa risotto med ponnusteiktum
sveppum og parmesanosti. Borid fram med
hvitlauksbraudi. Vegan valkostur i bodi.
eda

Tagliatelle med fersku heimagerdu pesto,
s6lpurrkudum témétum, furuhnetum,
marinerudum feta og tématdufti.

EFTIRRETTUR

Sorbet hussins.

Kaffi og te er innifalid med 6llum matsedlum. Hépamatsedlarnir okkar gilda fyrir 10 gesti
eda fleiri. Full greidsla verdur innheimt ef afbdékad er innan 3 virkra daga eda skemur.
Matsedilinn gildir til loka Ars 2026, nema 6fyrirsédar adstadur kalli & breytingar.
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