VEISLURNAR OKKAR

Hvort sem pu ert ad leita ad sal fyrir steerri eda smeaerri veislu pa erum vid
med lausnina. Vid bjédum upp a urval af sélum fyrir ymiss konar tilefni og
gott urval af ljuffengum mat i formi smarétta eda staerri rétta - allt eftir
oskum og edli veislunnar.

VEISLURYMI VEISLUSALUR MOTTAKA
Veitingastadur & Midgardur................... 170 300
Veitingastadur........ccocoevveveeciccececeeeenans 120 180
MIBGAIOU ...c.vveeieicieieeeeeeeeeee e 50 120

PINNAHLABBORD

Fyrir 30+ veislugesti

BRONS HLABBORD

Fyrir 25+ veislugesti

VEISLUHLABBORD

Fyrir 40+ veislugesti

. Sr]?a'l?orgar:?l: med Ber.nhaise.s’ésu. . Pas.ta salat , FORRETTIR MEBLETI
* Kidklingaspjot med Chl“. majone5| : Stelktar smapylsur » Kjuklingaspjot med chili-majonesi « Ofnbakad rotargraeenmeti
« Tapas med reyktum laxi, ricotta, « Eggjahreera Revktur lax Kartflusalat

raudlauk og piparrot « Steiktar smeelki kartoflur Gr;/finn lax Steiktir Kartdflubatar med

Tapas med camembert og sultu
Beikonvafdar dédlur
Graenmetis - og baunaklattar
Soélkjarnabraud med beikoni,
kalkunasalati og seetum témat
Sukkuladikaka asamt

Bakadar baunir

Beikon

Steikt rétargraenmeti

Ameriskar pénnukdkur med sirdpi
Ferskt salat med kirsuberjatom-
O6tum og fetaosti

Piparrétasdsa

Graflaxsoésa

Ferskt salat

Tomatsalat - kirsuberjatématar
fetaostur, mozzarella og
kryddijurtir

réosmarin
Bernaise sosa
Raudvinssdsa

EFTIRRETTIR

jardaberjum . Mc?lonur, appelsinur og anlanas o NisEles b, pesiedlrn ik Val & milli tveggja rétta

« Nybakad braud med pestd og
smjori 09 smjor « Créme Brulée med vanilluis og

« Ostur, skinka og salami ] rj(?ma . ' .

+ Sukkuladikokubitar med ABALRETTIR » Sukkuladi brownie borin fram
Jaréaberjum - Lambalzeri kryddad mes med vanilluis

blédbergi
n i « Mini hamborgarar )
VERD 7.590 KR A MANN VERD 7.590 KR A MANN . Roast beef VERD 10.990 KR A MANN

*Innifalid er leiga & salnum dsamt pjonustu starfsfélks. Kaffi og dvaxtasafi fylgja einnig med.
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